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§ 168
Motion om att minska pa matsvinnet vid skolmaltider och andra maltider

som ordnas av Esbo stad

Beredning och upplysningar:
Ahola Minna L

fornamn.efternamn@esbo.fi
Vaxel 09 816 21

Forslag Stadsstyrelsen

Fullmaktige antecknar redogorelsen for kAnnedom som svar pa en
motion av ledamot Sara Saramaki m.fl. 22.8.2022 om att minska pa
matsvinnet vid skolmaltider och andra maltider som ordnas av Esbo
stad och konstaterar att motionen ar slutbehandlad.

Behandling Kauste lamnade understdédd av Poutala féljande forslag till hemstallan:

Fullmaktige hemstaller att catering fortsatter granskningen av goda
verksamhetsmodeller, aven externa tjanster sasom Havikkimestari, for
att minska matsvinnet och fa kostnadsbesparingar.

Efter avslutad diskussion konstaterade ordféranden att stadsstyrelsens
forslag hade godkants enhalligt.

Ordféranden fragade om Kaustes forslag till hemstallan kan godkannas
enhalligt. Eftersom ingen motsatte sig forslaget, konstaterade
ordféranden att fullmaktige godkant det enhalligt.

Beslut
Fullmaktige:
Stadsstyrelsens forslag godkandes enhalligt.

Dessutom godkandes foljande hemstallan:

Fullmaktige hemstaller att catering fortsatter granskningen av goda
verksamhetsmodeller, aven externa tjanster sasom Havikkimestari, for
att minska matsvinnet och fa kostnadsbesparingar.

Redogorelse Ledamot Sara Saraméaki och 26 andra ledamoéter [amnade 22.8.2022 en
motion dar de foreslar att staden aktivt ska utreda atgarder for att salja
eller donera 6verbliven mat fran skolor och andra offentliga maltider och
sla fast klara mal for minskning av matsvinnet. Dessutom foreslas i
motionen att styrgruppen for programmet Ett hallbart Esbo ska utreda
majligheten att fa extern finansiering for ett pilotprojekt dar verlopps
mat fran kommunala maltider saljs till konsumenter.

| motionen konstateras att Esbo har som mal att vara en modellstad for
hallbar utveckling och att malet ska framjas sa att hallbara val syns i
Esbobornas vardag. Inom kommunala maltidstjanster finns ett viktigt
satt att framja hallbarhet och det ar att ordna maltiderna sa att matsvinn
inte uppstar. Dessutom konstateras i motionen att trots att man vid
skolmaltiderna uppmuntrar eleverna att ata upp all mat de tagit, ar detta



inte en tillrackligt effektiv metod, om praxis ar att all mat som stéllts fram
kastas bort. Enligt motionen har till exempel frukt som serverats en
gang slangts bort i skolorna.

| motionen beréttas att via appen ResQ, som till exempel anvands av
privata restauranger, kan konsumenter kdpa mat som riskerar att
slangas bort billigare an till marknadspriset. Detta minskar pa
matsvinnet i restauranger och framjar ekonomisk hallbarhet. | motionen
foreslas att Esbo stad i egenskap av féregangare inom hallbar
utveckling borde ta i bruk valbeprovad praxis for att minska pa
matsvinnet.

Att minska pa matsvinn ar ett langsiktigt arbete

Man har redan lange arbetat i Esbo for att minska pa matsvinnet och
svinnet har minskat med over 20 procent sedan ar 2014.
Maltidsproducenterna har i serviceavtal férbundit sig vid atgarder for
hallbar utveckling, som ingar i Berattelsen om Esbo. En av dessa ar att
minska pa matsvinnet. De rapporterar fyra ganger per &r om hur
matsvinnet utvecklas och om atgarder som minskar pa matsvinnet. Ett
av resultatmalen fér Esbo Catering Ab, som tillhér staden, ar
ansvarsfullhet bade genom atgarder for social hallbarhet och for hallbar
utveckling. En av matarna for resultatmalet ar att matsvinnet ska minska
med minst en procent jamfort med foregaende ar. For Esbo Caterings
del har matsvinnet i ar redan minskat med dver sex procent jamfort med
ar 2021.

Som det konstateras i motionen, ar malet fér en minskning av matsvinn
i forsta hand att férebygga att nagot matsvinn alls uppstar. | kdken kan
matsvinnet bekdmpas genom att man tillreder mat i satser (allt efter hur
mycket som gar at), genom att i slutet av serveringen agna
uppmarksamhet at serveringsfatens storlek och vid behov genom att sla
ihop serveringslinjer. Avsikten med lagarna om egenkontroll ar att
garantera den hygieniska kvaliteten pa en produkt. Lagen tillater inte att
mat som serverats en gang serveras pa nytt. Alla maltidsproducenter
har dock forbundit sig till att servera dverbliven mat (som inte serverats
tidigare) som kylts ner enligt lagen foljande dag, vilket ar ett effektivt satt
att minska pa matsvinnet. Maltidsproducenterna deltar arligen i
spillveckan och Esbo Catering visar med nagra vagar kunderna hur
mycket mat som kastas bort. Kéken féljer kontinuerligt med hur mycket
mat som gar at och till spillo och reagerar pa férandringar. Hela frukter
kan serveras pa nytt.

Forsaljning och donation av éverbliven mat

Alla matgaster ska garanteras en fullédig lunch och det ska reserveras
tillrackligt med mat, samtidigt som man undviker att serveringen orsakar
matsvinn. Mat som serverats och blivit éver kan saljas och ges bort om
dess temperatur hélls pa den niva som lagarna om egenkontroll kraver.
Det utférs samarbete med natverket for mathjalp och mat har getts bort
till valgérenhetsstiftelser, férsamlingar och till mathjalp. | synnerhet
under pandemin gavs systematiskt éverblivna matpaket fran skolorna till
mathjalpen. | restauranger som ar 6éppna for alla kunder saljs 6verbliven
lunchmat efter lunchdags. | kaféet i Databyn saljs dverblivna
kaféprodukter féljande morgon och pa fredagar nara stangdags. Esbo
Catering anvander appen ResQ for att salja dverbliven mat fran cirka 60
skolor och daghem samt nagra andra verksamhetspunkter. ResQ-
forsaljningen utvidgas alltid enligt bestallarkundens énskemal. Esbo
Catering har i hdst meddelat sina bestallare om att det ar mojligt att
utvidga anvandningen av appen. Skolor och daghem ar av
sakerhetsskal inte 6ppna for allmanheten, sa den éverblivha maten
saljs till personalen och i en stor del av gymnasierna ocksa till



Beslutshistoria

studerande. Om en maltidsproducent som verkar i skolor eller daghem
har en kassa, kan 6verbliven mat betalas med kontanter. Overbliven
mat saljs pa alla verksamhetspunkter till ett billigare pris an dvrig mat.

Minskande av matsvinn ar ett samarbete

Minskande av matsvinn innebar ett aktivt samarbete med bade
bestallare och lunchgéaster. Genom att forbattra informationsgangen kan
vi battre forutse hur andringar i antalet kunder paverkar mangden mat
som ska tillredas. Att ta med kunderna i utvecklingen av maltiderna, sa
att maten battre tilltalar dem och de ater mer av den, leder a sin sida
ocksa till mindre matsvinn. Maltids- och kundrad ar ett satt att paverka
maltiderna i den egna skolan.

Kompetenscentret for hallbar utveckling deltar i projektet
Utvecklingsmiljoer fér hallbar tillvaxt (KETO), som utfors tillsammans
med Teknologiska forskningscentralen VTT, Aalto-universitetet och
Omnia. Ett av projektets temaomraden ar en minskning av matsvinnet
och Omnia har testat biovdgsmetoden i sina restauranger. Dessutom
kommer kompetenscentret for hallbar utveckling att ordna en
framtidsverkstad for hallbar utveckling (TUPA) med temat att minska pa
matsvinnet i december. Framtidsverkstaden har som mal att starka
stadens arbete for hallbar utveckling tilsammans med invanarna. |
verkstaden funderar en arbetsgrupp pa 25 invanare pa lésningar inom
det aktuella temat.

Sammanfattning

Esbo har redan tagit i bruk flera atgarder som minskar pa matsvinnet
och dessutom féljer man aktivt med hur matsvinnet utvecklas. Staden ar
konstant tilsammans med kunder och andra samarbetspartner pa jakt
efter nya idéer och I6sningar som kan minska pa matsvinnet.
Naturresursinstitutets metoder och anvisningar fér att minska pa
matsvinnet har ocksa varit en kalla for tips for att framja saken.

Stadsstyrelsen 28.11.2022 § 365

Forslag

Beslut

Beslutshistoria

Bilaga

Tillaggsmaterial

Stadsdirektor Makela Jukka

Stadsstyrelsen foreslar att fullmaktige antecknar redogdrelsen for
kdnnedom som svar pa en motion av ledamot Sara Saramaki m.fl.
22.8.2022 om att minska pa matsvinnet vid skolmaltider och andra
maltider som ordnas av Esbo stad och konstaterar att motionen ar
slutbehandlad.

Stadsstyrelsen:
Foredragandens forslag godkandes enhalligt.
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